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Vas dopis €. j.: sine ATELIER SIMONA - Bohemia, s. r. 0.
Ze dne: 30. 10. 2019 Ing. arch. Dusan Karel
Nase €. .. HSHMP 57668/2019 Lublaniska 5/57
Spis. zn.: S-HSHMP 57668/2019 120 00 Praha 2
Vyfizuje: Dana Bauerova, Ing. Jifi Hanzl
Tel.: 296 336 746, 296 336 792 1CO 267 49092

E-mail: dana.bauerova@hygpraha.cz
V Praze dne: 19. 11. 2019

Zavazné stanovisko k projektové dokumentaci ,,Upravy gastroprovozu Ufadu viady ER v 1. PP
Strakovy akademie®, nabrezi Edvarda Benese 128/4, Praha 1

Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy (dale jen ,HSHMP“) jako organ ochrany vefejného zdravi a
dotCeny spravni uiad podle § 77 ve spojeni s § 82 odst. 2 pism. i) a § 30 odst. 1 zakona ¢. 258/2000 Sb.,
o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist (dale
jen ,zakon €. 258/2000 Sb."), posoudila na zakladé podani Ing. arch. Dusana Karla, ATELIER SIMONA -
Bohemia, s. r. 0., Lublariska 5/57, Praha 2, ICO 26749092, za investora Ufad vlady CR, nabrezi Edvarda
Benese 128/4, Praha 1, ICO 00006599, ze dne 30. 10. 2019 zadost o vydani zavazného stanoviska k
projektové dokumentaci ,Upravy gastroprovozu Uradu viady CR v 1. PP Strakovy akademie®, nabiei
Edvarda BeneSe 128/4, Praha 1. Po zhodnoceni souladu predloZzeného navrhu s pozadavky predpist v
oblasti ochrany vefejného zdravi vydava HSHMP toto zavazné stanovisko:

S predlozenym navrhem projektové dokumentace ,Upravy gastroprovozu Ufadu viady CR v 1. PP
Strakovy akademie”, nabfezi Edvarda Benese 128/4, Praha 1

se souhlasi

a souhlas se vaze na splnéni takto stanovenych podminek:

1) Pfed zahajenim uzivani stavby musi byt predlozen protokol o Uéinnosti a zaregulovani VZT
s uvedenim projektovanych a namérenych hodnot.

2) Pfed zahajenim uzivani stavby musi byt predloZzen protokol z méfeni hluku z provozu VZT
garantujici neprekroeni pfipustnych limitd hluku ve vnitfnim a venkovnim chranéném prostoru
dotéenych staveb stanovenych Nafizenim vlady €. 272/2011 Sb., o ochrané zdravi pied
nepfiznivymi U€inky hluku a vibraci, ve znéni pozdéjSich zmén a predpisu.

Oduavodnéni:

Projektovd dokumentace fesi stavebni Gpravy €asti 1. PP administrativni budovy Strakovy akademie.
Stavajici provoz bude upraven ve vydeji pokrmu i v samotném kuchyriském provozu. Tim bude navy$ena
kapacita pfipravovanych jidel na pozadovanych 200 porci denné. Celkova kapacita stravovaciho provozu
(jidelna a bufet) bude 56 mist u stolu. Otviraci doba je navrhovana v dobé denni: v bufetu od 7.30 do 16.00
hod, v jidelné od 11.00 do 14.00 hod, v pracovnich dnech. Kuchyrisky provoz bude fungovat od 6.00 do
14.00 hod a zajisti jej 5 zaméstnancl v provozu a 1 vedouci. Navrzen je sortiment: jidelna - teplé a studené
napoje, 2 druhy polévek, 3 druhy menu, 1 minutkovy pokrm, studené pokrmy, salaty; bufet - teplé a
studené napoje, balené zakusky, balené zeleninové salaty, chlebicky, balené pokrmy studené kuchyné,
sladké pecivo, cukrovinky, slané pochutiny. V rozsifeném prostoru pfistupové chodby (6 mist k sezeni)
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bude umistén bufet s prodejnim pultem, chlazenymi vitrinami, samoobsluznym kavovarem a chladicim
zafizenim na napoje. V zapulti budou pracovni stoly, chladici zafizeni, dfez, umyvadlo a regal. V ramci
jidelny s 50 misty u stolu bude FfeSen samoobsluzny vydej teplych a studenych pokrmu (chlazené a
ohfevné vany, vaha, vydejni voziky, kotliky na polévku, ohfevné voziky na talife), vydej napoji (postmix,
termos, vifi€ napoju, zasobnik na sklo), vydej teplych pokrmi (3 druhy menu) z obsluzného pultu (vydejni
vana, ohievny vozik na talife, umyvadlo) a pokladni blok (pokladna, vaha). Pouzité stolni nadobi bude
shromazdovano v pojizdnych vozicich a odvazeno do useku myti stolniho nadobi (myci linka = stdl s
diezem, mycka, vystupni stal, regal) v centralni umyvarné nadobi; provozné bude oddéleno rovnéz myti
provozniho - kuchyriského nadobi (stul s dfezem, regal). Varna bude ¢lenéna do Usek(: pfiprava masa a
vajec (stul s dfezem, umyvadlo, vaha, chladici zafizeni, nasténné police), pfiprava tésta (chladici stal s
diezem, vaha, robot, nasténné police) a tepelna Uprava (konvektomaty, multifunkéni panve, sporak,
pracovni plochy, udrzovaci vozik). Na kuchyni bude navazovat pfipravna studené kuchyné a zeleniny (stul
s dfezem, umyvadlo, chladici zafizeni, krouha¢, nafezovy stroj, kutr, vaha, regal). V prostoru pred vydejem
pokrm( bude umistén vyrobnik ¢aje, regal, prostor pro udrzovaci vozik a servirovaci vozik. Komunikaéni
chodbou bude zajistén pfistup do skladu potravin (chladici a mrazici zafizeni, regaly), skladu pro bufet
(regaly), kancelare, Satny (vybavené odpovidajicim poétem Satnich skiinék pro oddélené ulozeni civilniho
a pracovniho odévu, obuvi a osobnich véci) s jidelnim stolem a dal$i $atny s hygienickym zazemim —
sprcha, WC s predsini a umyvadlem. Za Satnou bude technicka mistnost. Pro provoz bude k dispozici
uklidova komora s vylevkou, regalem a chladicim zafizenim na bioodpad/gastroodpad; druha vylevka je
navrzena v uzaviratelné nice na komunikaéni chodbé. Toalety pro hosty projektova dokumentace nefesi.
Podlahy v provozu budou omyvatelné, snadno Cistitelné, odolné proti mechanickému poskozeni a
neskluzné (keramicka dlaZzba; v $atné a v kancelafi PVC krytina), ve vyrobnich ¢astech budou osazeny
podlahové vpusti s rosty. Stény budou ve vyrobnich usecich (kolem pracovnich ploch, diezl, umyvadel)
oblozeny keramickym obkladem; v ostatnich ¢astech budou S$tukové omitky; podhledy budou nové
(kazetovy podhled v kombinaci s pevnym SDK podhledem na rostu, rastrovy podhled). Pracovni plochy a
technologické zafizeni jsou navrZzeny z nerez materialu pro potravinarské Gcéely. U vSech vodoinstalaénich
pfedmétu bude zajistén pfivod teplé a studené pitné vody a napojeni na odpady. Vytapéni a tepla voda
bude zajisténa stavajicim zpusobem, napojenim na centralni systém v objektu. Osvétleni v jidelné bude
pfirozené (okny), doplnéné osvétlenim umélym. Vyrobni ¢asti a zazemi budou osvétleny sdruzené nebo
umele. Stavajici svitidla budou demontovana, nova svitidla budou zavé$ena nebo zapusténa do podhledu.
Nad pracovnimi plochami bude zajisténa intenzita osvétleni min 500 Ix; dal$i prostory a zazemi (pf.
hygienicka zafizeni) budou osvétleny v souladu s pozadavky CSN EN 12464-1 Svétlo a osvétleni —
Osveétleni pracovnich prostorl. Zasobovani bude probihat chodnikovym vytahem, ¢asti vydejny pokrmi,
chodbou smérem do skladu nebo do chladicich a mrazicich zafizeni. Rezim zasobovani bude podrobné
vypracovan v planu HACCP. Zelenina bude dovazena jiz ocist€na a vakuové balena od opravnénych
vyrobcu. V provozovné nebude k dispozici hruba pripravna zeleniny. Odpadové hospodafstvi - odpad
bude tfidén v€etné gastroodpadu (chladici zafizeni na bioodpad), shromazdovan v nadobach k tomu
ur€enych a pravidelné odnasen na centralni stanovisté odpadu. Odvoz bude smluvné zajistén. Vétrani
stravovaciho zafizeni je rozdéleno do péti zafizeni: vétrani kuchyné - teplovzdusné vétrani kuchyné
rekuperacni jednotkou o vzduchovém vykonu P/O — 2750/2950 m3/hod; vétrani jidelny a bufetu -
teplovzdusné vétrani kuchyné rekuperacéni jednotkou o vzduchovém vykonu P/O — 1800/1800 m3/hod;
odvétrani skladu potravin - pouze odvod vzduchu O — 150 m3/hod; odvétrani skladu bufetu — pouze odvod
vzduchu O — 300 m3/hod. Chlazeni jidelny a bufetu multisplitovy systém s vnitfnimi nasténnymi a
podstropnimi jednotkami.

Podminka €. 1 byla stanovena podle § 41 a § 42 Nafizeni vlady ¢. 361/2007 Sb., kterym se stanovi
podminky ochrany zdravi pfi praci, ve znéni pozdéjSich predpisu. Jejim Géelem je ovéreni funkénosti VZT.

Podminka €. 2 byla stanovena podle § 30 a § 34 zakona ¢. 258/2000 Sb., ve spojeni s § 11 a § 12 Nafizeni

vlady €. 272/2011 Sb., o ochrané zdravi pfed nepfiznivymi U¢inky hluku a vibraci, ve znéni pozdéjsich
zmeén a piedpisu.
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Predlozena projektova dokumentace splfiuje pozadavky Nafizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) &.
852/2004, o hygiené potravin a Nafizeni vlady €. 361/2007 Sb., kterym se stanovi podminky ochrany

zdravi pfi praci.

Souhlasné zavazné stanovisko k projektové dokumentaci nenahrazuje souhlas k uzivani stavby.

MUDr. Hana Kunstovna
vedouci oddéleni hygieny vyzivy

Priloha: Dokumentace
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