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1 Uvod

Tato profesni Cast projektové dokumentace fesi technologii gastronomického
provozu kuchyng a bufetu v objektu Utadu V1ady v Praze 1.

Projekt se fidi platnou legislativou (zminéna dale), platné v Ceské Republice
v dob¢ vypracovani projektu (tj. 11/2019).

2 Vychozi podklady

2.1 Vstupni podklady

Podklady pro zpracovani projektu byly:
Projekt pro stavebni povoleni z roku 10/2019.

2.2 Zakladni popis objektu

Gastronomicky provoz je umistén v 1. podzemnim podlazi.

Jedna se o sklady , ptipravny, varnu, vydejnu jidel, jidelnu, myti stolniho a
provozniho nadobi, Satnu zaméstnanc, socidlni zazemi pro zaméstnance , uklid
a bufet.

2.3 Kapacitni zadani

Ptiprava 200 obédi / vSedni den, 3 druht menu, 2 druhy polévek, 1 minutka,
teply a studeny obédovy bufet.
Ptedpokladany poc¢et zaméstnancti:

- 1 vedouci

- 4 kuchatky
- 1 zaméstnanec bufetu

Celkem 6 zaméstnanctl.

Kuchynsky provoz bude ¢inny od 6:00 - 14:00 hodin.
Vydejna jidel bude v provozu od 11:00 - 14:00 hodin.
Bufet bude v provozu od 7:30 - 16:00 hodin.
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3 Legislativa aplikovana na stravovaci zarizeni

Pti navrhovani kuchyné byly respektovany néasledujici zdkony a vyhlasky:

- Naftizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.178/2002 ,kterym se stanovi
zésady a pozadavky potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

- Naftizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004 o hygiené potravin

- Naftizeni Komise ES ¢.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny

- Naftizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.853/2004, kterym se stanovi
zvlastni pravidla pro potraviny Zivocisného ptivodu

- Zakon ¢.183/2006 Sb. o uzemnim pldnovani a stavebnim fadu, ve znéni
pozdéjSich predpist

- Zéakon €. 258/2000 Sb. o ochrang vetfejného zdravi a o zméné nckterych
souvisejicich zdkontl v platném znéni

- Vyhlaska ¢.137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci
sluzby a o zéisadach osobni a provozni hygieny pii c¢innostech
epidemiologicky zdvaznych v platném znéni

- Zakon ¢€.110/1997 Sb., o potravinach a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a
doplnéni nékterych souvisejicich zakont v patném znéni

- Vyhlaska ¢.268/2009 Sb. o technickych pozadavcich na stavby v platném
znéni

- Zéakon ¢.185/2001 Sb. o odpadech a o zméné nekterych dalich zadkonl v
platném znéni

- Nafizeni vlady €.591/2006 Sb. o bliz§ich minimdlnich poZadavcich na
bezpecnost a ochranu zdravi pti praci na staveniStich v platném znéni

- Naftizeni vlady €.101/2005 Sb. o podrobnéjSich pozadavcich na pracovisté
a pracovni prostiedi v platném znéni

- Nafizeni vlady €.361/2007 , kterym se stanovi podminky ochrany zdravi
pii praci v platném znéni

- Vyhlaska ¢.398/2009 Sb. o obecnych technickych poZadavcich
zabezpecujicich bezbariérové uzivani staveb v platném znéni

- CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné
principy hygieny potravin
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4 Popis navrhovaného stavu

Stravovaci provoz je umistén v 1.PP. Je Clenén na tyto mistnosti.

Cislo mistnosti | Popis
01.01 Vydej jidel
01.02 Varna
01.03 Myti nadobi
01.04 Sklad potravin
01.05 Chodba

Cista pripravna zeleniny +
01.06 studené kuchyné
01.07 Chodba
01.08 BIO + Uklid
01.09 Sklad bufetu
01.10 Vylevka
01.11 Sklad odpadt
01.12 Bufet
01.13 Chodba
01.14 Jidelna
01.15 Chodba
01.16 Pfedsift WC persondlu
01.17 WC personalu
01.18 Sprcha
01.19 Satna
01.20 Kancelar
01.21 Sklad a rozvody UT
01.22 Technickd mistnost
01.23 Chodba
01.24 Satna personalu

5 Popis uc€elu a vybaveni jednotlivych mistnosti v 1.PP

Vydej jidel (m.¢. 01.01)

Slouzi k vydeji teplych, studenych pokrmii a napojt.

Vydej je instalovan na stavebni sokl.Prvni Casti vydeje je chlazeny/ohfevny
ostrov samoobsluzny ostrov , ktery je rozdélen na prvni chlazenou ¢&ast, kde
budou stravnici odebirat studené pokrmy ( saldty) a na druhou teplou ¢ast , kde
budou stravnici odebirat polévky a riizné druhy mas formou minutek.
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Samoobsluzny ostrov je umistén hned po levé strané¢ pii vstupu z chodby do
jidelny. Vydejni ostrov je vybaven chlazenou vydejni vanou s hygienickym
zékrytem a polici s kapacitou 3GN1/1 poz.01.01.1a, pracovnim stolem s
vytezem poz.01.01.15 pro umisténi neutrdlniho vydejniho voziku na misky
01.01.4. Vlevo vedle chlazené vydejni vany poz.01.01.01a je umistén neutrdlni
vozik poz.01.01.4 pro umisténi misek na salat.

Vpravo vedle chlazené vany na pracovnim stole poz.01.01.15 je umisténa
digitalni vdha poz.01.01.8 ur€ena pro moznost zvazeni salatii stravniky.
Nasleduje neutrdlni vydejni stil poz.01.01.13 urceny pro samoobsluzny vydej
polévek. Stravnici si mohou polévky odebirat ze dvou kotlikii na polévku
poz.01.01.14.

Vedle samoobsluzného vydeje polévek je umisténd ohfevnd vydejni vana s
kapacitou 3GN1/1 poz.01.01.1 urc¢end pro vydej rtiznych druhii minutkovych
mas. Nad touto vanou je umisténa police a na polici je instalovana digitalni vaha
p0z.01.01.8. Vedle ohfevné vydejni vany je umistén ohfevny vydejni vozik na
talite poz.01.01.3.

Soucasti samoobsluzné¢ho vydejniho ostrovu jsou pojezdové drahy poz.01.01.20,
01.01.21 ur€ené pro odloZeni tact stravniki ptfi manipulaci s pokrmy.

Naproti vydeje minutkovych mas poz.01.01.1 se nachazi neutralni vydejni stil
p0z.01.01.25 vybaveny pojezdovou drahou 01.01.22. Vlevo vedle neutrdlniho
vydejniho stolu je instalovana sklopna deska poz.01.01.26 , kterd umoziuje
odsluze pftistup z vydeje k ostrovu pro doplnéni chlazenych 1 teplych pokrmu do
samoobsluzného vydeje.

Pokracuje dalsi vydejni ¢ast a to samoobsluzny vydej teplych a studenych
napoju (nealko , ¢aj). Je prezentovan témito zafizenimi. Nerezovym stolem se
zabudovanou poddvaci Sachtou na koSe se sklenicemi poz.01.01.12, post mixem
poz.01.01.18, termosem (¢aj) poz.01.01.7, vificem napoji poz.01.01.17.
VSechna tato zafizeni pro vydej napoji jsou umisténad na vydejnim stole
poz.01.01.11.

Vedle vydeje napoji se nachazi obsluznéa vydejni ¢ast pro teplé pokrmy (3 druhy
menu) vybavend ohfevnou vydejni vanou o kapacit¢ 4GN1/1 s hygienickym
zékrytem poz.01.01.2. Vedle ohievné vydejni vany poz.01.01.2 je umistén
ohfevny vozik na talife poz.01.01.3.

Po celé délce vydeje napojii a obsluzného vydeje teplych pokrmil je instalovana
pojezdova draha poz.01.01.23.

Konec vydejni linky , kterd je situovana do pravého thlu a uzavird ji pokladni
blok s neutrdlnim vydejnim stolem poz.01.01.05 , na kterém je umisténa
pokladna poz.01.01.19 a vdha poz.01.01.8.

Pro odlozeni tact je u tohoto stolu instalovana pojezdova draha poz.01.01.24.
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Varna (m.¢.01.02)

Varna slouzi k ptipravé surovin, tepelné Giprave potravin a dohotoveni pokrmii.
Soudasti varny jsou tyto pracovni useky (PU): piiprava tésta a dohotoveni
tepelné opracovanych potravin.

Vsechny pracovni stoly jsou umistény na stavebni sokly.

Varna linka je umisténa podél nejdelSi zdi v mistnosti, je umisténa na stavebni
sokl a je sestavena ztéchto strojii: Indukéni spordk se 4 varnymi zdénami
p0z.01.02.5, multifunkéni panev o obsahu 2x25 1 p0z.01.02.1 a multifunk¢ni
panev o obsahu 2x14 1 p0z.01.02.2 . Pod indukci a pod dvéma multifunkénimi
panvemi je umistén pracovni stil poz.01.02.6. U indukéniho spordaku je
nainstalovdno napoustéci raménko poz.01.02.5a urené pro napousténi vody do
hrnct.

Ve vyklenku jsou umistény ve vézovém uspofaddni nad sebou dva
konvektomaty. Jeden o kapacit¢ 6GNI1/1 poz.01.02.3 a druhy o kapacité
10GN1/1 poz.01.02.4.

Nad varnymi technologiemi jako jsou konvektomaty, multifunkéni panve, a
indukce jsou umistény digestofe poz.01.02.15, 01.02.16 a 01.02.17.

PU prdce s tepelné opracovanymi pokrmy

Slouzi pro krajeni tepelné¢ opracovanych pokrml (napiiklad masa peceného
veelku). Jedna se o pracovni plochu vedle indukce.

Nad timto tsekem je umisténa zavésna skiiiika poz.01.02.18.

PU piipravy tésta

Zde dochazi k ru¢nimu a strojnimu zpracovani tésta.

K ruénimu zpracovani tésta slouzi pracovni stiil vybaveny diezem a baterii
p0z.01.02.7 a chlazeny stiil poz.01.02.7a, které jsou umisténé na stavebni sokl.
Na stole je umisténa digitalni vaha poz.01.02.12.

Nad stoly jsou umisténé dvé zavésné skiiné poz.01.02.19.

Pro strojni zpracovani tésta je zde univerzalni robot s kotlikem o obsahu 30 1
p0z.01.02.14 s ptfidavnym mlynkem na maso.

PU piipravy masa

Pracovni tsek , ve kterém se zpracovava syrové maso a vyrabi masové smeési.
Vytloukani vajec se bude provadét v jiném ¢asovém obdobi nez piiprava masa.
Pracovisté¢ pro ruéni zpracovani se sestava z pracovniho stolu vybaveného
dfezem a vestavnym umyvadlem poz.01.02.8.

Na stole poz.01.02.8 je umisténa digitdlni vaha poz.01.02.12. Nad stolem je
umisténa zavésna skiin poz.01.02.20.

Dal§im pottebnym vybavenim varny jsou tato zafizeni. UdrZovaci vozik o
kapacité¢ 15GN1/1 pro uchovavani teplych pokrmii pted jejich vydejem, tyCovy
mixér ureny napi. k rozmixovani vafené zeleniny poz.01.02.13 a regalovy
vozik poz.01.05.2 k ukladani gastronadob.
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Myti nadobi (m.¢.01.03)

V této mistnosti jsou provozné oddéleny dva pracovni iseky na myti provozniho
nadobi a na myti stolniho nadobi.

Myti stolniho nddobi je vybaveno vstupnim nerezovym stolem s diezem a
tlakovou sprchou poz.01.03.3, poklopovou myckou na nadobi poz.01.03.1,
vystupnim stolem poz.01.03.2 a umyvadlem poz.01.03.6. Pod vstupnim stolem
p0z.01.03.2 je umistén zmékcova¢ poz.01.03.9 studené vody urCeny pro
zmek¢eni vody do mycky.

Pted vstupnim stolem poz.01.03.3 je zabudovdn v podlaze nerezovy zlab
poz.01.03.8, ktery slouzi pro zachytdvani vody vznikajici pti sprchovani nadobi
ve diezu.

Naproti myti stolniho nddobi je vyClenén usek myti provozniho nadobi. Je
vybaven nerezovym stolem se dvéma diezy a tlakovou sprchou poz.01.03.11.

Po obou strandch myciho stolu poz.01.03.11 jsou umistény regaly poz.01.03.4,
01.03.10.

Do vybaveni mistnosti myti patii ¢tyfi ohfevné voziky na talife poz.01.03.5 ,
Ctyfi sbérné voziky na tacy s pouzitym nddobim poz.01.03.7 a regalovy vozik
p0z.01.05.2 k ukladani gastronadob.

Sklad potravin (m.¢.01.04)

Slouzi pro uskladnéni chlazenych , mrazenych a suchych potravin. Je vybaven 4
chladicimi skiinémi poz.01.04.2 pro uchovavani oddélenych potravin jako masa,
dribeze, vajicek, mléka + tukl. Dvéma mrazicimi skiinémi pro uchovavani
dribeZe a ryb poz.01.04.01.Ctyfmi regaly pro uchovavani suchych potravin
poz.01.04.3, 01.04.4.

Chodba (m.c. 01.05)

Jedna se o komunikacni chodbu.

V chodbé je umisténa chladici skiiii ur€end k uchovavani uzenin poz.01.05.1 a
mustkova vdha pro kontrolu pfijimanych surovin poz.01.05.3.

Cista pFipravna zeleniny a studena kuchyné (m.¢. 01.06)

Tento provoz kuchyné bude odebirat jiz ociSténou zeleninu. Z davodu
nedostatku mista , zde neni v kuchyni hrub4 ptiprava zeleniny.

V tomto pracovnim Useku probihaji dvé rozdilné ptipravy pokrmi. A to ptiprava
Cisté zeleniny a ptiprava studené kuchyng. Tyto dvé Cinnosti budou provadény v
odlis$ném ¢asovém rozmezi.

Pracovni tsek Cisté zeleniny je uréen pro docisténi zeleniny po hrubé ptiprave,
zejména k dalSimu zpracovani (krouhani, sekani, kostickovani).

K ruénimu zpracovani je zde urfen pracovni stil s dfezem , ve kterém je
zabudovano umyvadlo poz.01.06.3 ur¢ené k myti rukou obsluhy. Ke strojnimu
zpracovani zeleniny je urCeny krouhaC zeleniny, ktery je umistén na stole
p0z.01.06.3. Nad pracovnim stolem je instalovana nasténna skiinka poz.01.06.9
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Pracovni tusek studené kuchyné slouzi k piipravé studenych pokrmi,
pomazanek, chlebicki apod.

Ke strojnimu zpracovani je zde na stole umistén nafezovy stroj poz.01.06.7
urceny pro krajeni salamu ¢i syri. K vyrobé pomazanek nebo sekani bylinek a
kofeni je urcen stolni kutr poz.01.06.8. Na pracovnim stole je umisténa digitalni
vaha poz.01.06.6.

Poslednim zatizenim této mistnosti je regal poz.01.06.1.

Vsechny pracovni stoly jsou umistény na stavebni sokly.

Chodba (m.c¢. 01.07)

Jednd se o komunika¢ni chodbu umisténou mezi mistnostmi Cisté piipravy
zeleniny (m.€.01.06) a vydejem jidel (m.¢.01.01).

V této mistnosti se pripravuji teplé napoje jako je ¢aj pomoci priutokoveé
jednotky poz.01.07.3 s kapacitou 20 1 za 14 minut, ktery je umistén na
pracovnim stole poz.01.07.2. Pracovni still je umistén na stavebni sokl.

Dal$im vybavenim je regal poz.01.07.3 a servirovaci vozik poz.01.07.4, ktery
ma stanovisté ve vydeji m.¢.01.01.

BIO - uklid (m.c¢. 01.08)

Slouzi pro uklid gastronomického provozu v 1.PP a ke skladovani biologického
odpadu z kuchyné v chladici skfini. Je vybaven regalem poz.01.08.1, chladici
skiini poz.01.08.2 a keramickou vylevkou.

Sklad bufetu (m.¢.01.09)

Sklad je urcen pro skladovani balenych potravin bufetu (balené napoje, balené
cukrovinky, atd.). Je vybaven 6 regaly poz.01.09.1,01.09.2, 01.09.3.

Vylevka (m.¢.01.10)

Jedna se o niku , ve které je umisténa vylevka.

Sklad odpadi (m.¢. 01.11)

Sklad urceny ke skladovani tfidéného odpadu.

Bufet (m.¢.01.12)

V bufetu se budou prodavat teplé a studené napoje (¢aj, mineralka, kava), balené
zékusky, balené zeleninové salaty , chlebic¢ky, balené pokrmy studené kuchyné,
sladké pecivo, cukrovinky, slané balené potraviny (ty¢inky ,kiupky).

V bufetu jsou 4 mista k sezeni. Vybaveni barového sezeni je soucasti projektu
interiéru - I. Interiér.

Prodejni ¢ast bufetu je vybavena neutrdlnim vydejnim stolem poz.01.12.11 ,
dvéma chlazenymi vitrinami poz.01.12.1, vahou poz.01.12.11 a pokladnou
poz.01.12.5.

Naproti barového sezeni je umistén pracovni stil poz.01.12.7 se samoobsluznym
kavovarem poz.01.12.8.

Vedle stolu je umisténd prosklena chladici skiin poz.01.12.6 uréend k prodeji
balenych chlazenych napoji.
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Zazemi bufetu je vybaveno pracovnim stolem s difezem poz.01.12.10, regalem
po0z.01.12.9, pracovnim stolem 01.12.3 chladici sk¥ini poz.01.12.2 a umyvadlem
poz.01.12.4.

Chodba (m.¢. 01.13)

Tato chodba je vstupnim prostorem do jidelny. Zde je ve dvou vyklencich
umisténo celkem 6 mist k sezeni. Stoly a Zidle jsou soucasti projektu interiéru -
L. Interiér.

V této chodbé pred mistnosti myti nadobi m.€.01.03 jsou umistény 3 voziky
Jidelna (m.¢.01.14)

V jidelné je umisténo 50 mist k sezeni. Tedy 10 stoli, kazdy z nich je vybaven 4
misty k sezeni - zidlemi.

DalSich Sest mist k sezeni je v chodbé v mistnosti (m.¢.01.13). Tedy je celkem k
dispozici 56 mist k sezeni.

Vybaveni jidelny jidelnimi stoly a zidlemi je soucasti projektu interiéru - I.
Interiér.

Chodba (m.¢. 01.15)

Jedna se o komunika¢ni priichozi chodbu umisténou mezi Satnou zaméstnancii
(m.€.01.24) a zazemim pro bufet (m.¢.01.12).

Piedsin WC (m.c. 01.16)

Slouzi pro potteby persondlu kuchyné. Je zde keramické umyvadlo.

WC (m.¢. 01.17)

Slouzi pro potteby persondlu kuchyné. Je zde jedna kabina WC.

Sprcha (m.¢. 01.18)

Slouzi pro potteby persondlu kuchyné. Je zde jedna kabina sprchy.

Satna (m.&. 01.19)

Slouzi pro pfevlékdni zaméstnancti z ,,civilniho* odévu do pracovniho a naopak.
Pro tyto ucely bude mistnost vybavena ¢tyfmi dvoj skiitikami.

V této provozovné budou pracovat jen Zeny. Vybaveni Satny je soucasti projektu
interiéru - I. Interiér.

Kancelar (m.c. 01.20)

Slouzi pro vedeni administrativy gastronomického provozu.

Sklad a rozvody UT (m.¢. 01.21)

Nepatii do gastronomického provozu, jedna se o technickou mistnost.
Technicka mistnost (m.¢. 01.22)

Nepatii do gastronomického provozu, jedna se o technickou mistnost.

Chodba (m.¢. 01.23)

Jedna se o komunikacni priichozi chodbu umisténou ptfed chodbou (m.¢.01.13).
Je zde umistén jidelni stiil se dvéma misty k sezeni - zidlemi.

Vybaveni chodby je soucésti projektu interiéru - 1. Interiér.
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Satna (m.&. 01.24)

Slouzi pro pfevlékdni zaméstnancti z ,,civilniho* odévu do pracovniho a naopak.
Pro tyto ucely bude mistnost vybavena ¢tyfmi dvoj skiitikami.

V této provozovné budou pracovat jen Zeny. Vybaveni Satny je soucasti projektu
interiéru - I. Interiér.

6 Rizeni stravovaciho provozu,HACCP a monitoring

Kazdy stravovaci provoz je povinen zavést ,,Kritické body* (dale jen HACCP).
Je to pozadavek Natizeni EU a rady ES ¢.852/2004 o hygiené potravin. HACCP
je zkratka anglickych slov Hazard Analysis Critical Control Point. Volné
pteloZeno - Analyza rizik a tvorba kritickych kontrolnich bodt.

Systém HACCP je aktivni strategie vyhleddvani takovych procesti ve vyrobé
pokrmi, v nichZ hrozi nejvétsi riziko poruseni zdravotni nezavadnosti.

HACCP stanovuje, vyhodnocuje a kontroluje rizika, ktera by mohla ovlivnit
zdravotni nezdvadnost potravin a pokrmii. Dale zabezpeCuje vyrobu jak po
technologické, tak po technické strance a zvySuje prestiz celého provozu.
Spravné dodrZzovani zamezuje vzniku riiznych onemocnéni.

Jako soucast systétmu HACCP je navrZzen monitoring fyzikdlnich velic¢in.Je to
automaticky sbér dat z napojenych zafizeni a mistnosti (teplota a vlhkost) do
pocita¢e vedouci kuchyné. V tomto provoze se jedna o méteni teplot a vlhkosti
ve vybranych mistnostech a zafizenich. Pro méfeni prostorovych teplot a
vlhkosti bude instalovan stabilni monitorovaci systém typu méfici cidlo
pfipojené¢ vedenim k PC a software, ktery trvale snimd a uklada teploty v
poZadovaném intervalu. Jednotliva ¢idla komunikuji pomoci sériového rozhrani
, tedy jsou zapojena v sérii, v takzvané linii. Mame navrzenou 1 linii. O ktera
zafizeni a mistnosti se jednd, nam urci naslednd tabulka:

1.PP
) ] Teplota + vlhkost | Teplota v chladicich /
OZN. | NAZEV MISTNOSTI v mistnosti mrazicich zafizenich
01.02 |VARNA 1 1
01.03 | MYTi NADOBI 1
01.04 |SKLAD POTRAVIN 1 6
01.05 |CHODBA 1
CISTA PRIPRAVA ZELENINY + STUD.
01.06 |KUCH. 1 2
01.08 |SKLAD BIO ODPADU, UKLID
01.09 |ZAZEMI BUFETU 1
01.12 |BUFET 4
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Tento systém monitorovani je soucasti gastronomické technologie. Projekt
slaboproudu fe$i pouze potfebné kabelové rozvody pro tento systém, ktery bude
umistén dle vykresové dokumentace.

Kabelové rozvody jsou rozdéleny do jedné LINIE. Navrzena LINIE je svedena v
1.PP do m..: 01.20 kanceldf, kde budou napojeny na monitorovaci a
vyhodnocovaci PC.

Systém se bude zavadét po spusténi kuchyné za u¢inné spoluprace provozovatele.
Doba zavadéni byva u provozl takového rozsahu cca 6 meésici. Postup bude
nasledujici.

1. Analyza ve stravovacim provoze

2. Vypracovani Provoznég-organiza¢niho fadu
— pisemné a elektronické podobé na CD
— tabulky pro oznaceni skladl a pracovist

3. Zavadéni systému H.A.C.C.P.

Aktivni pomoc pii definovani syst¢tmu H.A.C.C.P. a naplnéni programu —
proskolovani pracovnikli
Systém bude mimo jiné obsahovat:
Cast vzdélavaci:
— PfisluSné zakony a vyhlasky uvedené v plném znéni
— PoZzadavky na stavebni a prostorové usporadani provozu vcetné schémat a
studii jednotlivych Casti
— Komplexni definici a kontrolu celého provozu
— Popis vSech pouzivanych technologii a materidli ve vztahu k jednotlivym
¢astem provozu
— Teorii nebezpeci vzniku kontaminace pokrmi
— Pozadavky na vyrobu pokrmil z hlediska teplot a ¢astl pro piijem,
skladovani, ptipravu, konecnou Upravu, expedici a vydej
— Problematiku tvorby kritickych kontrolnich bodi — H.A.C.C.P. systém
(povinnosti ze zékona pro vEétsi provozy)
— Povinnosti zamé&stnancii
— Zéklady osobni hygieny
— Cast aktivni obsahuje:
— Automatické zavedeni systému kritickych kontrolnich bodi a nasledné
provozovani systému H.A.C.C.P.
— Zpusoby méteni teplot a ¢astli v nejrizikovéjSich technologickych postupech
— Dokumentaci o provadénych ¢innostech a jejich zaznamenavani
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7 Objednavkovy systém kombinovany

Tento systém je realizovan

jako informaéni systém s pristupem k datim typu

Client-Server. Databazové jadro piedstavuje databazovy stroj MS SQL Server
2008 a vyssi, ktery bézi v prostiedi Windows 2003 Server a vys$i, nenaro¢né
instalace na Windows 7 a vyssi (funguje 1 na Windows XP).

Klientské aplikace jsou vytvofeny v prostredi .NET a Visual Basic a bézi
v prostfedi Windows 7 a vys§i. S datovym serverem komunikuji protokolem
TCPIP. Komunikace klientskych aplikaci se snimaci identifikacnich karet
probihd prostfednictvim knihoven DLL a ovladacl, napsanych v systémové
orientovaném vyvojovém prostiedi.

Ptipojeni snimact identifikacnich médii je realizovano siti Ethernet.

Z ceho se systétm KREDIT sklada:

Hardwarova c¢ast

Programové vybaveni

Identifika¢ni media

-persondlni pocitace s ptisluSenstvim
-pocitacove a datové sité
-snimace identifikacnich karet a souvisejici zatizeni
- doplnkové zatizeni

- operacni systémy pro personalni pocitace
-databazovy prostiedek typu Client-Server
-podpiirné programoveé vybaveni
- vlastni aplikace systému

- identifika¢ni karty nejriznéjSich typi a vyrobcl

Popis objednavkového systému vychazi z konkrétniho ptikladu a strucné
popisuje konfiguraci tohoto systému. Konkrétni objedndvkovy systém bude
vybran provozovatelem nebo investorem.

8 Doprava a manipulace

8.1 Doprava do objektu

Zasobovani bude probihat ptes chodnikovy vytah na troven podlahy kuchyné,
dale ptes ¢ast vydejny jidel (m. €. 01.01), ptes dalS$i chodbu (m.¢.01.07), dale
pies mistnost Cisté piipravy zeleniny (m.¢.01.06) a chodbou (m.c.01.05) do

skladu potravin v (m. ¢. 01.

04). Trasa pro zasobovani je mirn¢ komplikovana,

ale ndvrh vychdzi z mozZznosti , které umoziuje stavajici objekt. Objekt je
pamatkové chranén.Zasobovani bude probihat v dobé mimo provoz jidelny.
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8.2 Doprava po objektu

Suroviny se po zvazeni v m.¢.01.05 na mistkové vaze poz.01.05.3 po
piekontrolovani ulozi do chladicich skiini ¢i regali ve skladu potravin
m.¢.01.04, v Cisté ptipravné zeleniny m.¢. do 01.06 do chladici skiin¢ a v
chodbé m.€.01.05 do chladici skiiné. Ze skladu potravin m.€.01.04 budou
suroviny piepraveny pred zapodetim piipravy jidel do ptipraven ve varné PU
piipravy masa nebo PU piipravy tdsta (m. ¢. 01.02) anebo do mistnosti
ptipravny zeleniny (m.€.01.06). Odtud budou distribuovdny do varny, kde se z
nich pfipravi pokrm a pokrmy budou z kuchyné expedovany do vydeje jidel (m.
¢. 01.01).

9 Odpady a Skodliviny

Pti procesu skladovani vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté
odpady a tuhé odpady.

9.1 Plynny odpad

Plynné odpady, to je odpafeny tuk, prchavé latky a para jsou odsdvany
vzduchotechnickym zafizenim. Cést $kodlivin odchazi vzduchotechnickym
potrubim mimo objekt. Nad varnou linkou a konvektomaty jsou umistény
digestofe.

9.2 Kapalny odpad

Kapalny odpad od diezii odpadni vody z diezli a od mycek, WC, sprch a
umyvadel jsou odvedeny komunalni kanalizaci.

9.3 Tuhy odpad

Tuhy odpad lze zaclenit do Ttidy 20 Komundlni odpady. Odpad je zaClenén dle
Katalogu odpadt do téchto skupin

200101 Papir a lepenka

200102 Sklo

200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven

200125 Jedly tuk a olej

200139 Plasty

200140 Kovy

Tuhy odpad Ize rozdélit do dvou skupin. Je to odpad biologicky a komundlni.
Kazdy z téchto odpadi je skladovan oddéleng.
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Komunélni odpad jako jsou nevratné obaly, sklo, plechovky, papir a podobné¢ je
ukladan do kontejnertt a pravidelné odvazen specializovanou firmou spolu
s odpadem celého objektu.

Biologicky odpad bude ukladan v (m. €. 01.08) do plastovych nadob, kde bude
skladovan v chladici skiini poz. 01.08.2 a poté bude specializovanou firmou
odvazen k likvidaci.

10 Pozadavky na energie

Instalovany ptikon silnoproud 158 [kW]
Spotieba vody 4,5[m3]
Spotieba teplé vody (45°C) 1,5[m?3]
Vypocteny koeficient soucasnosti  0,7.

Tel/Fax: 596 783 677
Bankovni spojeni: CSOB-¢.u.-260031890/0300
1G0: 48397555, DIC: CZ48397555 K.S. Ostrava, oddil C, viozka 10259 D.21

Stranka 15z 15



